
St. Sct. Mikkelsgade 21A, 8800 Viborg
+45 21 31 70 80

oxm.viborg@gmail.com

Ved brug af  kreditkort pålægges gebyr



TAPAS DELE-FORRETTER

Konceptet er, at man vælger lidt forskellige tapasforretter,
der serveres som delemad ved bordet. På den måde kan alle

ved bordet smage lidt af  det hele....

Soya marineret oksemørbrad + 15 kr.
	 med pasta og wasabi creme 

Røget laks 
	 med puffet perlebyg og syltede sennepskorn

Saltbagt selleri 
	 med æblekompot, moyo, edamamebønner
	 og granatæblekerner

Hvidløgsmarinerede scampi-rejer 
	 med urter og semi-dried tomater

Bruschetta 
	 2 forskellige slags 		 - tomat og mozzarella
	 	 	 	 - Skagen skinke, Tange Sø ost og rødløg

Rørt oksetatar + 15 kr.
	 med skalotteløg, sennep og urter

Skagen skinke
	 med Tangesø ost og rødløg

Burrata      
	 med pesto, pinjekerner og tomater

Asparges      
	 med skagenskinke og ramsløgsmayo

( Der medfølger friskbagt brød og smør til alle tapasforretter )
Pris pr. ret..........................................................119 kr.

OX•M MENU

Asparges      
	 med skagenskinke og ramsløgsmayo

Steak af  oksestriploin (250 g.)
	 serveres med dagens grønne,
	 petit kartofler samt pebersauce

Isdessert
	 3 slags is fra Okkels

3 RETTER..........................................................445 kr.
(3 retter inkl. 1 glas vin til hver ret 675 kr.)

SAUCER / DIP

Pebersauce
Bearnaise 
Urtecreme
Chilimayo

Hvidløgssmør

GARNITURE / GRØNTSAGER

Dagens grønne..................................................... 49 kr.
Spidskålssalat...................................................... 49 kr.
Tomatsalat........................................................... 49 kr.
Cæsar salat.......................................................... 49 kr.

SIDE ORDERS

Steak pomfrits
	 med Tange Sø ost og urter
Chili pomfrits
	 med Tange Sø ost og urter
Sweet potatofrits
	 med Tange Sø ost og urter
Petit kartofler
	 med urter

HOVEDRETTER

Alle vores bøffer tilberedes over flammegril,
er krydret med flagesalt

serveres med 1 valgfri kartoffel og sauce.

Tournedos af  oksemørbrad (100 g.).......................254 kr.
	 Ekstra 100 g. + 100 kr.

Steak af  oksestriploin (250 g.)...............................344 kr.
	 Ekstra 100 g. + 100 kr.

Steak af  Jersey ribeye (250 g.)................................374 kr.
	 Ekstra 100 g. + 100 kr.

Peberbøf  af  oksemørbrad (200g.)..........................344 kr.
	 med Madagaskar peber

Chateaubriand af  oksemørbrad pr. pers................344 kr.
	 Grillet og helstegt – Serveret hel ved bordet
	 Man skærer selv / Min. 2 personer
	 Der må påregnes ekstra tilberedningstid - Minimum 30 min

OX M Burger i hjemmelavet bolle..........................197 kr.
	 200 g. hakket oksekød, burgerbolle fra Søster Lagkage, relish, svampe, 
	 Forkælet Mammen ost, bacon, karamelliseret løg og fritter med Tange Sø ost 

OX M Kylling burger i hjemmelavet bolle...............187 kr.
	 Saftig kylling i bolle fra Søster Lagkage, ost, syltede rødløg, svampe,
	 bacon, salat, chilimayo og fritter med Tange Sø ost

OX M Steak burger i hjemmelavet bolle..................258 kr.
	 Oksestriploin i bolle fra Søster Lagkage, ost, syltede rødløg, svampe,
	 karameliseret løg, bacon, salat, chilimayo 
	 og fritter med Tange Sø ost

SALAT HOVEDRETTER:

Cæsar salat.........................................................187 kr.
	 med kylling

Chevre chaud......................................................187 kr.
	 gratineret gedeost på frisk salat

VEGETARRET:

Saltbagt selleri....................................................179 kr.
	 med karameliserede løg, svampe og syltede bær

OX•M MENUKORT
17.00 – 21.00 Garniture, grøntsager, saucer, dip og side orders 

bestilles separat og serveres i skåle/fade ved siden af  
bøffen, så I kan dele, som I lyster.

SOCIAL DINING

ALLE BØFFER STEGES MEDIUM 
HVIS IKKE ANDET BESTILLES!

ALT vores kød kommer fra Himmerlandskød, 
for det er noget ganske særligt. 

Vi udvælger kun kød af  højeste kvalitet. 
Det sikrer vores gæster en sublim oplevelse hver gang!
! !( Menuen skifter løbende )

Ved allergener spørg venligst personalet.



TAKE AWAY

Cæsar salat med kylling.......................................165 kr.
	 med salat, Forkælet Mammen ost, bacon og hjemmelavede croutoner
Chevre chaud......................................................165 kr.
	 gratineret gedeost på frisk salat
OX M Burger i hjemmelavet bolle..........................175 kr.
	 med 200 g. hakket oksekød, burgerbolle fra Søster Lagkage,
	 relish, Forkælet Mammen ost, bacon, svampe og karamelliseret løg. 
	 Hertil pomfrits
OX M Kylling burger i hjemmelavet bolle...............165 kr.
	 Saftig kylling i bolle fra Søster lagkage
	 Ost, syltede rødløg, bacon, svampe, salat, chilimayo og fritter

TAPAS TIL AFHENTNING
(Skal bestilles senest kl. 14.00 og afhentes senest kl. 17.00)

Soya marineret oksemørbrad + 15 kr.
	 med pasta og wasabi creme 
Røget laks 
	 med puffet perlebyg og syltede sennepskorn
Saltbagt selleri 
	 med æblekompot, moyo, edamamebønner
	 og granatæblekerner
Hvidløgsmarinerede scampi-rejer 
	 med urter og semi-dried tomater
Bruschetta 
	 2 forskellige slags 		 - tomat og mozzarella
	 	 	 	 - Skagen skinke, Tange Sø ost og rødløg
Rørt oksetatar + 15 kr.
	 med skalotteløg, sennep og urter
Skagen skinke
	 med Tangesø ost og rødløg
Burrata      
	 med pesto, pinjekerner og tomater
Asparges      
	 med skagenskinke og ramsløgsmayo

Vælg 5 ting fra ovenstående
Min. 4 personer. Pris pr. pers. ...............................200 kr.

Tilkøb brød og smør for 25 kr.

DESSERTER
Is dessert............................................................. 94 kr.
	 3 slags is fra Okkels
Affogato............................................................... 94 kr.
	 med vanilje is og espresso kaffe
Hjemmelavet pandekage....................................... 99 kr.
	 med vanilje is
Chokolade fondant................................................ 99 kr.
	 med vanilje is
Irish coffee........................................................... 75 kr.
	 med farin og 2 cl. Whisky og flødeskum


